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Les pates fraiches surgelées

Ty

Les meilleures matiéres premieéres

Minimum 6 a 9 oeufs / kg
. ;k‘”"ﬁ 1QF (pratique et pas de perte)
:@: Meilleure gestion et
e contréle du coiit denrée
i \';:\{ I !
;’ Temps de cuisson court (1 a 6 min)
e "'_. ' Originalité et innovation constante

LA PASTA DA FORNO

4 SGTA10 CANNELLONI ALLA CARNE )
SURGITAL 1X3kg

Ingredienti del ripieno 66% : carne di bovino e suino brasata (28%),
ortaggi in proporzione varaiabile (spinaci,

sedano, carote, cipolla, aglio), parmigiano

reggiano DOF, mortadella, uova,

ricotta, pangrattato, brodo

vegetale, sale, spezie.

4 SGTB09 CANNELLONI RICOTTA SPINACI ) 4 SGTB10 RICCIOLE RICOTTA SPINACI )
SURGITAL 1X3kg SURGITAL 1X3kg
Ingredienti del ripieno 64% : ricotta (66%), spinaci in foglia (22%), Ingredienti del ripieno 60% : ricotta (84%), spinaci in foglia (7%),
pangratto, Grana Padano D.O.P, sale. pangratto, Grana Padano D.O.F, sale.
60g /piéce

60-65¢ /piéce




( SGTGO1 PRONTOSFOGLIA )
(FEUILLES DE LASAGNE)
SURGITAL 5 X 2kg

SGTGO02 PRONTOSFOGLIA VERDE
(FEUILLES DE LASAGNE VERTE)

SURGITAL 5X 2kg
1679 /feuille
ot

Dimension
48x25x0,11

5 x 12 feuilles

LA PASTA RIPIENA

SURGITAL

Labgratorio

Tortellint’

4 SGTA13 FIOCCHI SPECK E FONTINA VALDOSTANA ) (" SGTC20 FIOCCHETTI AL GORGONZOLA )
SURGITAL 1X3 kg SURGITAL 1X3 kg
Ingredienti del ripieno 38%: Fontina

Valdostana D.O.P (12,2%), ricotta,
speck (18,3%), Grana Padano D.O.P,
pangrattato, sale.

(48%), ricotta, Grana Padano D.O.P, pangrattato, —
+30-35% rdt prezzemolo, sale. ) %
dla cuisson
dla cuisson
|

114 /piéce Ingredienti del ripieno 40%: Gorgonzola D.O.P 5,3g /piéce




Labgratorio\
Tortellini’_~

Primi per la Ristorazione

4 SGTC31
DI BUFALA, POMODORO E BASILICO
SURGITAL 1X3kg

Ingredienti del ripieno 54%: mozzarella di bufala (24%), ricotta di

179 /piéce

¥ +20%rdt
dla cuisson

bufala, pomodoro a fette (20%), basilico (1%). olio extr

oliva, pangrattato, sale, pepe.

CUORI ROSSI CON MOZZARELLA )

4 SGTC25

SURGITAL 1X3kg

Ingredienti del ripieno 48%: ricotta, tartufo nero 7% (Tuber aestivum
vittad), Parmigiano Reggiano D.O.F, latte intero, pangrattato, sale,

aroma naturale.
8,3g /piéce
+20-25% rdt
ala cuisson

cuisson 5’

.

4 SGTB18

LUNETTE Al 4 FORMAGGI
SURGITAL 1X3kg

Ingredienti del ripieno 48%: formaggi 41%
(Gorgonzola D.O.P, Taleggio D.OF,
Grana Padano D.O.P, robiola),
ricotta, pangrattato, sale. < *

ot e

Lo

¢ -
=4

.

LUNETTE AL TARTUFO )

: ’i. f
‘

GIGANTI RICOTTA E
ASPARAGI SURGITAL 1 X3 kg

Ingredienti del ripieno 47%: ricotta (56%), asparagi (28%), Grana
Padano D.O.P, pangrattato, aroma naturale, sale, cipolla, aglio

269 /piéece

A

SGTC11

+30% rdt
d la cuisson
Ceazons |

.

4 SGTC10 GIGANTI FUNGHI PORCINI )

SURGITAL 1X3kg

Ingredienti del ripieno 47%: ricotta, funghi 28%
(porcini, champignon, shiitake, sfiandring,
famigliola gialla), Grana Padano D.O.P,
pangrattato, funghi porcini secchi, sale.

\_

GIGANTI NERI AL SALMONE A
SURGITAL 1X3kg

Ingredienti ripieno 47,0%: ricotta 60,0% (siero di latte, sale, correttore
diacidita’: acido lattico), pangrattato (farina di grano tenero tipo «0»,
acqua, sale, lievito, farina di frumento maltato), salmone affumicato
15,0% (salmone, sale, fumo), grana padano dop (latte, sale, caglio,
conservante: lisozima da uovo), sale.

4 SGTS15L

269 /piece
+30% rdt

d la cuisson

cuisson 6-7’

0

[E B




Labgratorio
Tortellini’

SURGITAL

Primi per la Ristorazione

RETTANGOLI CON SALMONE E ANETO )
SURGITAL 1X3kg

4 SGTC27

Ingredienti del ripieno 52%: salmone fresco (14%), ricotta, salmone

affumicato (8%), mascarpone, pangrattato, sale, aneto, scalogno,

11g /piéec

prezzemolo, pepe.

+20% rdt
dla cuisson

|

.

4 SGTC14

PANZEROTTI RICOTTA E SPINACI )
SURGITAL 1X3kg

Ingredienti del ripieno 60%: ricotta (63%), spinaciin foglia (21%),
Grana Padano D.O.P, pangrattato, sale.

22g /piece

+25/30% rdt
La dla cuisson

AN

4 SGTC15 PANZEROTTI CON FUNGHI PORCINI

SURGITAL 1X3kg

Ingredienti del ripieno 60%: ricotta, funghi misti 34%
(porcini, champignon, shiitake, sfiandrina, famigliola
gialla), Grana Padano D.O.P, pangrattato, funghi
porcini secchi (1%), sale.

\_

GIRASOLI MASCARPONE E NOCI )
SURGITAL 1X3kg

4 SGTC50

Ingredienti del ripieno 56%: ricotta, formaggi 20% (Grana Padano
D.OF, casatella), noci (16%), pangrattato, prezzemolo, sale, spezie

28,59 /piéce

+20% rdt
- ala cuisson

cuisson 5/6’




Labgratorio
 Tortel ni’ g 4

4 SGTC26 TORTELLI AL CROSTACEI

SURGITAL 1X3kg

Ingredienti del ripieno 57%: crostacei 66% (coda di gamberi, polpa di
astice, polpa di granchio), ricotta, Grana Padano D.O.P, pangrattato,
prezzemolo, succo dilimone fresco, fondo di crostacei, sale, pepe.

a

i
[
L3

17,59 /piéce

+2'5% rdt
dla cuisson

TORTELLI AL SAPORE DI MARE )
SURGITAL 1X3kg

Ingredienti del ripieno 57%: limanda 46%, ricotta, gambero rosa
12,5%, pangrattato, mascarpone, gambero argentino 2%, succo di
limone, prezzemolo, olio di semi di girasole, sale, pepe, aglio.

4 SGTC49

7,59 /piéce

+25% rdt
d la cuisson

| cuisson 4/5

\_

TORTELLACCI RICOTTA E SPINACI A
SURGITAL 1X3kg

Ingredienti del ripieno 50%: ricotta (70%), spinaci in foglia (19%),
Grana Padano D.O.P. pangrattato, sale.

4 SGTBO8

— 17,59 /piéce

+25% rdt
d la cuisson

| _cuisson 4/5)

\_

/SGTC37N

AN

TORTELLI CON MOZZARELLA DI
BUFALA CAMPANA, POMODORO E
BASILICO SURGITAL 1X3kg
Ingredienti del ripieno 57%: mozzarella di bufala campana DOP
(24%), ricotta di bufala, pomodoro (20%), pane, basilico (2%), sale, olio
extra vergine di olivia, pepe.

17,59 /piéce

+25% rdt
d la cuisson

| cuisson 4/5'J

Labgratorio
Tortellin®

Primi per la Ristorazione




SURGITAL

Labgratorio
Tortellint’

Primi per la Ristorazione

~

4 SGTA04 CAPPELLETTI AL PROSCIUTTO CRUDO
SURGITAL 1X3kg

3,2g /piéce

0
Ingredienti del ripieno 32%: prosciutto crudo, carne di suino N +35% rat A) rdt
e tacchino brasata, mortadella, Parmigiano Reggiano D.O.P, pangrattato, sale, spezie ala cuisson

CEED

4 SGTC29 GRANTORTELLONE FUNGHI PORCINI N ( SGTB16 GRANTORTELLONE VERDE )
SURGITAL 1X3kg RICOTTA E SPINACI

Ingredienti del ripieno 56%: ricotta, funghi porcini, funghi misti SURGITAL 1X3kg

(champignon, shiitake, sfiandrina, famigliola gialla), Grana Padano Ingredienti del ripieno 50%: ricotta (67%), spinaci in foglia (22%), Grana
D.O.R, pangrattato, sale, prezzemolo, aglio. Padano D.O.P, pangrattato, sale.

14q /piéce

+20% rdt
d la cuisson

15g /piece

cuisson 3’

4 SGTC32 RAVIOLACCI Al CARCIOFI N SGTBO1 RAVIOLI RICOTTA E BIETA )
SURGITAL 1X3kg SURGITAL 1X3kg
Ingredienti del ripieno 56%: ricotta, carciofi (30%), Grana Padano Ingredienti del ripieno 46%: ricotta (66%), bieta (22%),
D.0.P, pangrattato, sale. - Grana Padano D.O.P, pangrattato, sale. Z.1g/piece
a +25% rdt v bt dla cuisson
3 a la cuisson . “
\ ‘\ Y - —
S : b . 0,
! é,f .\ aié-‘. 3 ‘ V) ;
i_ “._ (r: o e :
T l ‘.:_‘_,bw.nh 1337 :
\ P, ) / /
4 SGTC42 RAVIOLACCI Al FUNGHI PORCINI N [ SGTA20 RAVIOLACCI CON‘NDUJA E PECORINO )
SURGITAL 1X3kg SURGITAL 1X3kg

Ingredienti del ripieno 56%: ricotta, ‘nduja 28%, Pecorino Romano DOP
15%, pangrattato, sale.

Ingredienti del ripieno 56%: ricotta, funghi misti 21% (Porcini, cham-
pignon, shiitake, sfiandrina, famigliola gialla), funghi Porcini 8%,
pangrattato, Grana Padano DORF, olio di semi di girasole, sale, aglio.

18,39 /piéce
N 18,39 /piéce

+25% rdt
adla cuisson

semola
integrale




GLI GNOCCHI & GLI GNOCCHETTI

Labgratorio
Tortellini’

Primi per la Ristorazione

o e
4 SGTFO1 GNOCCHI DI PATATA LINEA AZZURRA A 4 SGTFO09 GRAN GNOCCHI DI PATATA A
SURGITAL 6X1kg SURGITAL 6 X 1kg
Ingredienti : purea di patata (66%), farina di grano tenero, semola di /m@di_@tj:purea di patata (91%), farina di grano tenero, uova, sale,
grano duro, amido di mais, sale, farina di riso. farina di riso.

5,59 /piece 8,3g /piéce

+16% rdt +15% rdt
adla cuisson B dla cuisson

- J J
4 SGTF10 GNOCCHI DI PATATA LINEA ORO ) 4 SGTF51 GNOCCHI RIPIENI AL GORGONZOLA )
SURGITAL 6X1kg SURGITAL 6X1kg
Ingredienti: purea di patata 91%, farina di grano tenero, uova da Ingredienti del ripieno 20%: 99 /piéce
allevamento a terra, sale, farina di riso. gorgonzola D.O.P 45%, +6% rdt
5,59 /piéce ricotta, pangrattato

\ \ +16% rdt

e |
gi_—- <l e\

cuisson 1’

J
4 SGTF50 GNOCCHI RIPIENI )
CON POMODORO E MOZZARELLA

SURGITAL 6 X1kg -
Ingredienti del ripieno 20% : 8,39 /piéce

salsa al pomodoro 77%, +6% rdt

mozzarella 10,7%. x
Grana padano D.OP, -
amido di mais, fecola

di patata.

]
Labgratorio

o Tortellinv’




LA PASTA CORTA

~

3,39 /piéce

e ~ +35% rdt

\ ‘ d la cuisson
»—

I cuisson 3’

4 SGTD22 CALAMARATA
SURGITAL 1X1,5kg

Labgratorio
Tortellini'

~ 1
[
Primi per la Ristorazione - —
3 - I - X
NG S v
’ 1

TRAFILATA
al BRONZO
. J
4 SGTD19 PACCHERI )
SURGITAL 1X1,5kg
[
; +50% rdt
d la cuisson
 cuisson 4/5" ]
. J
4 SGTD04 ORECCHIETTE - R
(" sGTD23 FUSILLONI ALL’ UOVO SURGITAL 1X3kg 149 [piece
SURGITAL  1X2kg y +70% rdt
: ! S— ala cuisson
& (O & p—
+45% rdt - Lﬂ <
dla cuisson 1
. - J
[ cuisson 4-5 M IS ~
SGTDO1 GARGANELLI ROMAGNOLI

» SURGITAL 1X3kg
) ;"“%&&\ f 3 _, 1,59 /piece

29,
‘;:"') +50% rdt
\§ J

dla cuisson

| cuisson 4/5'J
J

4 SGTD16 | RIMINESI

SURGITAL 1X3kg " —
> {
)y — +35% rdt seTbos iﬂ'ﬁszﬂmm 1X3k i
N { - d la cuisson a P 8 =

4 SGTD12 MACCHERONI AL TORCHIO
SURGITAL 1X1,5kg

J

\

+40% rdt
dla cuisson

cuisson 2/3’

TRAFILATA
al BRONZO

J
~

4 SGTDO02 STRIGOLI
SURGITAL 1X3kg

cuisson 4/5’




LA SPECIALITA REGIONALI

RAVIOLI DEL PLIN )
Specialita delle langhe e dell’alto Monferrato
SURGITAL 1X3kg

4 SGTA16

Ingredienti del ripieno 40%: carne brasata 60% (carne di bovino,
carne di suino, carne di tacchino, carote, sedano, porro, olio di semi
di girasole, vino, aglio, rosmarino, sale, pepe), Parmigiano Reggiano

2,3g /piéce

+26% rdt

DOR spinaci, pangrattato, noce moscata.

&
>
R

dla cuisson

cuisson 1-2’

' &

! . \d
<
<

- J

SCIALATIELLI - Specialita Campania )
SURGITAL 1X3kg

Rigorosamente non piti lunghi di 10/12 cm, gli Scialatielli somigliano
a delle fettuccine, ma presentano uno spessore mggiore. Tipicamente
campani, si sposano benissimo con sughi di pesce.

4 SGTD17

Ingredienti : semola di grano duro, acqua, sale. 1,69 /piéce

'~

+50% rdt
d la cuisson

cuisson 3’

e

- - i

¥ Labgratorio
 Tortellini < 2

RAVIOLACCI CARNE BRASATE )
- Specialita Piemont SURGITAL 1 X3 kg

Ingredienti del ripieno 56%: carne 40% (carne di bovino, carne di suino,
carne di tacchino), brodo, Parmigiano Reggiano DOR, spinaci, sedano,
carote, cipolla, pangrattato, olio di semi di girasole, vino, sale, spezie,
aglio, rosmarino.

4 SGTA19

18,3g /piéce
+20% rdt
d la cuisson

onss

KSGTD21 CAVATELLI - Specialita Pugliese
SURGITAL 1X3kg

Ingredienti: semola di grano duro, acqua, sale

1,85¢ /piéece

“ B +50% rdt
- " s ala cuisson

- :
s Wi, cuisson 4/5
Y
P \
* e -
& %
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i
e
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LA PASTA LUNGA

(" sGTE19 PAPPARDELLE RUSTICHE AUX OEUFS )

SURGITAL  1X2kg I aboratorio
269 /nid Tortellint’

Primi per la Ristorazione

absorbe parfairement g
la sauce

70% rdt
dla cuisson

{ cuisson 3’

(" sGTE01 TAGLIOLINE GIALLE SURGITAL )
1X1,5kg

25g /piéece

+70% rdt
d la cuisson

. . ‘7.\\‘“-.
| cuisson 2/3'J

J

(" SGTE15 TAGLIATELLE RUSTICHE AUX OEUFS Y ( saTEos SPAGHETTI ALLA CHITARRA SURGITAL )
SURGITAL 1X 2kg 4X1kg

50g /nid

+60% rdt
dla cuisson

D

35qg /nid
5/6 oeufs /kg

¥ absorbe parfairement
3 la sauce

cuisson 2-3’

- J J

4 SGTE16 SPAGHETTI DI PASTA FRESCA N SGTEO7 TAGLIOLINE AL NERO DI SEPPIA )

25¢ /piéece

SURGITAL 1X2kg SURGITAL 1X1,5kg

30g /nid

absorbe parfaitement
la sauce

50% rdt

+60% rdt

d la cuisson

cuisson 1-2°

dla cuisson

cuisson 2-3’

TRAFILATA
al BRONZO




DIVINE CREAZIONI

DivINE

CREAZIONI

Pdtes artisanales de luxe

Chaque piéce est unique
Ingrédients d’origine DOP / min. 8 oeufs/ kq
I.Q.F et emballage individuel

/SGTK1 33

SCRIGNI CACIO E PEPE

SURGITAL DIVINE CREAZIONI 1X2kg

Ingredienti del ripieno 67% : latte intero fresco pastorizzato, Pecorino
Romano DOP 27%, ricotta, pane, pepe nero

16g /piéce

+20% rdt
d la cuisson

| cuisson 3/4'J

L
\- S % g e J

4 SGTK140 SCRIGNI SQUACQUERONE DI ROMAGNA )
DOP ED ERBETTE DI CAMPO

SURGITAL DIVINE CREAZIONI 1 X 2 kg

Ingredienti del ripieno : squacquerone di Romagna DOP 66%,

piadina (farina di grano tenero tipo “0; latte, strutto, uova, sale,
agenti lievitanti, formaggio fresco), panna, bietoline tricolore 5%,
gelatina alimentare di origine animale, sale, pepe.

16-20g /piéce

+20% rdt
dla cuisson

cuisson 2’

TRIANGOLETTI PARMIGGIANO REGIANO )
SURGITAL DIVINE CREAZIONI 1X2kg

/SGTK137

Parmigiano Reggiano DOP 19% (latte, sale, caglio), ricotta (siero di
latte, latte, sale), pane (farina di grano tenero tipo “0; acqua, olio di
semi di girasole, latte scremato in polvere, lievito di birra, sale, farina
di grano maltato), panna, gelatina alimentare di origine animale,
sale.

10-12g /piéce
% “ +26% rdt

dla cuisson

cuisson 3’

a -»—4‘{
=
e i,
EEEE——
\- J
4 SGTK128 SCRIGNI RIPIENI AGLI SCAMPI )

SURGITAL DIVINE CREAZIONI 1 X 2kg

Ingredienti del ripieno : scampi 27%, ricotta, brodo, mascarpone,
pangrattato, olio extra vergine di oliva, sale, cipolla, aglio, erba
cipollina, rosmatrino, pepe.

16-20g /piece

+20% rdt
dla cuisson

cuisson 2’




GAMME DIVINE CREAZIONI

4 SGTK129 AGNOLI CON TARTUFO E STRACCHINO N SGTK105 RAVIOLONI CON CREMA DI RICOTTA )

ALLANTICA SURGITAL DIVINE CREAZIONI DI BUFALA E FOGLIOLINE DI SPINACI

1X2kg SURGITAL DIVINE CREAZIONI 1X2kg
Ingredienti del ripieno : ricotta, Stracchino all‘Antica delle Valli Oro- /nqredigmi del ripieno 67% : ricotta di bufala (66%), foglioline di
biche (presidio Slow Food) 21%, tartufo nero spinaci (23%), pangrattato, sale, pepe.

0,
scorzone 5%, pangrattato, sale. R aal b lace e FeRey
- +20% rdt % ! +15% rdt
- . dla cuisson o dla cuisson

cuisson 7’

¥

{ AP
- J J
4 N N\
SGTK100 BALANZONI AL PARMIGIANO SGTK139 | MAMMOLI DI PATATAVIOLA
SURGITAL DIVINE CREAZIONI 1X2kg SURGITAL DIVINE CREAZIONI 4 X 1kg
Ingredienti del ripieno 52% : Parmigiano Reggiano D.O.P (45%), Ingredienti : purea di pgtate viola 68% (Vitelotte), farina di grano
) ) ) tenero, acqua, fecola di patata, sale.
robiola, ricotta di mucca, pangrattato, uovo, sale, noce moscata.

13-14g /piéce

4,3q /piéce
+33% rdt 1 — ’
\ . cuisson 3
A\ dlacuisson -
[ cuisson 5’

. DIVINE

CREAZIONI

12



(A
L DIVINE

CREAZIONI

BAULETTI CONFRIARELLI CACIO )
SURGITAL DIVINE CREAZIONI 1X2kg

Ingredienti del ripieno 62%: broccoli-rapa brasati 36%, ricotta,
formaggio, Caciocavallo Silano DOP.25%, pangrattato, sale, pepe.

KSGTK134

30-349 /piéce

+20% rdt
dla cuisson

cuisson 6’

AN

BAULETTI RIPIENI ALL'ASTICE
(au homard)
SURGITAL DIVINE CREAZIONI

4 SGTK119

1X2kg

Ingredienti del ripieno 62% : astice brasato 33%, merluzzo brasato,
purea di patate, sale, menta pepe bianco.

18-23g /piéece

+20% rdt
dla cuisson

T cuisson 5-6’

J

BAULETTI CON STRACOTTO AL BAROLO A
2KG SURGITAL DIVINE CREAZIONI
1X2kg

Ingredienti del ripieno 62% : carne di bovino 60%, acqua, vino Barolo
DOCG 6 %, amido di riso, olio extra vergine di oliva, cipolla, SEDANO,
carote, sale, gelatina alimentare di origine animale, aglio, alloro,
rosmarino, sale. Ingredienti sfoglia 38%: semola di GRANO duro,
UOVA da allevamento a terra 29%.

4 SGTK141

+20% rdt
dla cuisson

GAMME DIVINE CREAZIONI

BAULETTI CON PESCE SPADA LIME )
SURGITAL DIVINE CREAZIONI 1X2kg

KSGTK1 36

Ingredienti del ripieno 59% : pesce spada (62%), ricotta di mucca,
finocchietto selvatico, prezzemolo, vino, olio extravergine di oliva,
pangrattato, olio di girasole, aglio, scalogno, sale, pepe.

18-23g /piéce

+20% rdt
d la cuisson

<
A L cuisson s

&
F

]

J

BAULETTI PORCINI E TALEGGIO DOP 2KG )
DIVINE CREAZIONI SURGITAL 1 X 2kg

[SGTK142

Ingredienti del ripieno 62% : funghi porcini 41%, ricotta, Taleggio DOP
24%, pane, gelatina alimentare di origine animale, olio extra vergine di
oliva, prezzemolo, sale, aglio, pepe, zucchero.

18-23g /piéce

+20% rdt
d la cuisson

cuisson 5’




GAMME DIVINE CREAZIONI

DiviINE

CREAZIONI

4 SGTK110 PANCIOTTI CON MELANZANA
E SCAMORZA

SURGITAL DIVINE CREAZIONI 1X2kg

Ingredienti del ripieno 65% : melanzane (61%), scarmorza (12%),
ricotta di mucca, Grana Padano D.O.P, Pecorino Romano D.O.P,
prezzemolo, basilico, olio extravergine di oliva, olio di girasole, sale,
aglio, scalogno, pepe.

32-33g /piece

+15% rdt
ala cuisson

4 SGTK113 PANCIOTTI CON CAPPESANTE
E GAMBERI DEI MARI DEL NORD

SURGITAL DIVINE CREAZIONI 1X2kg

Ingredienti del ripieno 60% : capesante brasate 24% (cappesante
85%, olio di semi di girasole, coriandolo, aglio), gamberi dei mari del
Nord (23,5%), ricotta di mucca, mascarpone, pangrattato, sale.

32-33¢g /piéece

+15% rdt
dla cuisson

cuisson 7’

4 —
DiviINE

4 SGTK126 PANCIOTTI CON PUNTE DI ASPARAGI
E MASCARPONE

SURGITAL DIVINE CREAZIONI 1X2kg

Ingredienti del ripieno 66% : asparagi 40%, ricotta, mascarpone 3,5%,
Grana Padano DOR, olio extra vergine di oliva, cipolla, sale, aglio,

pepe.
32-33g /piéc

+15% rdt
dla cuisson

cuisson 7’

~

[SGTK107 TORTELLINI MODA DI BOLOGNA

SURGITAL DIVINE CREAZIONI 1X2kg

Ingredienti del ripieno: Parmigiano Reggiano DOP 38%, mortadella

38%, carne di suino, olio di semi di girasole, noce moscata, vino, sale,
rosmarino, aglio, pepe.

1,90-1,95g /piéce
+35% rdt
 dlacuisson

~




PATES FRAICHES PRECUITES SURGELEES

CUISSON

4 + Aldente et résistantes
RAPIDE ;

’ F o F O b S

+ économiques

PATES FRAICHES SURGELEES PRECUITES (" sGTPso2  FusiLLI . cOITES!)
., . . SURGITAL  4X1kg PREC
destinées au service traiteur

\ ° o 2 . i ¥ L g /iéce
et a la restauration collective. “‘U '““J) -

. L \ . +10% rdt

v N TSR

Une gamme selon la plus haute tradition culinaire ”;,,t = _,'J.-‘.W' —) i la cuisson
v &i - & ﬁ i

italienne grace une technique unique

raons ’ e
de précuissson a la vapeur = e
- J
e ~N (SGTP507 TAGLIATELLE AUX OEUFS i TES \.\
SGTP501 PENNE RIGATE S SURGITAL aX1kg pRrECY

\
SURGITAL  4X1kg pRrECYUITE

L - +10% rdt
- p ala cuisson
-y = ,

28q /nid

+10% rdt
dla cuisson

cuisson 1’

-

\_ J _
(" SGTP503  FARFALLE — AN ] Y,
SURGITAL 4XTkg _pREC (" sGTP506 SPAGHETTI ALLA CHITARRA !
2,49 /piéce SURGITAL  4X1kg pRECU‘TES'

40g /nid

+10% rdt
d la cuisson

+35% rdt
d la cuisson

) )
) cuisson 2’
;

‘_ cuisson rapide! - ~
. E SGTP504  RIGATONI ‘
g, _eau bouillante 1-2- SURGITAL  4X1kg _occUITES

[ micro-ondes2-3 ] ‘
four vapeur 3-4’ -

" +10%rdt
dla cuisson

T S e -

CARNAROL| *
10§ ¥ =

EALE Pin g n
iDead Fon o,

L




((SGTIT10 TORTELLINIALLA CARNE R\'EC_\)\TESb (SGTP509  TORTELLONI RICOTTA SPINACI ‘\
SURGITAL  3X1kg P SURGITAL  4X1kg pR\"'-CU‘TES \

7,79 /piéce

Ingredienti del ripieno : mortadella, carni di tacchino e suino brasate,
Parmigiano reggiano, estratto di brodo, pangrattato, sale e spezie.

+10% rdt
d la cuisson

- \ cuisson 112’

4gq /piéce

+10% rdt F : R
ala cuisson b S

cuisson 1’

s e o=
® Gy
N Pastast )
= Soluzioni express 4
4 A\
ser soramac ke PR\"—_CU\TES ("SGTP1001  RAVIOLI ALLA CARNE DI MANZO S‘\
SURGITAL  3X1kg SURGITAL carton de 3 kg PR\':_c_\)\T\‘— :
Ingredienti del ripieno : mortadella, carni di tacchino e suino brasate, Ingredienti del ripieno 35%: carne di bovino brasata (28%), brodo,
Parmigiano reggiano, estratto di brodo, pangrattato, sale e spezie. ortaggi (carote, spinaci, bieta, sedano, cipolla, aglio), polpa di pomo-

doro, pangrattato, spezie, sale, olio di semi di girasole.

6.79 /piece

’ 5
+359% rdt PRECOMMANDE \ (’
dla cuisson S \y

8,4g /piéce

+10% rdt
d la cuisson

cuisson 1’30”

KSGTP511 TORTELLINI CARNE ES\. A \_ Y,
TaU\l
SURGITAL 4X1kg PR
Ingredienti del ripieno 25%: mortadella, carne di tacchino e carne di 4 SGTP510 RAVIOLI RICOTTA & EPINARD ECU\TES ‘\
suino, (22%), pangrattato, Parmigiano, reggiano DOP.uova, olio di SURGITAL 1kg PR

semi girasole, sale, spezie, rosmarino, pepe, aglio, vino.
SGTP1002 RAVIOLI RICOTTA & EPINARD

SURGITAL carton de 3 kg
+10% rdt
a la cuisson Ingredienti del ripieno 35%: ricotta (66%)
spinaci (22%), Grana Padano DOP.
pangrattato, sale.

\§ J J

PIADINE

SGTH14 PIADINA ROMAGNOLA «LA FINISSIMA» 100 G/ 26 CM DIAM. SURGITAL 30X 100g

=

100g /piéce

26¢cm /diametre

6 x 5 pieces

g

P s, "

cuisson 1-2’

au four
ou dlapoele




Les plats préparés surgélés %
ST s e e . N

Forno Ventilato
45min. [180°C]

Forno Tradizionale
1h 20min. [180°C]

no microonde

/SGTV108 LASAGNE CASARECCE

con carne di bovino e suino

SURGITAL 2X2,5kg
Ingredienti della pasta 17%: semola di grano duro,
uova, acqua, sale. Ingredienti della besciamella
36%: latte intero, farina di grano tenero, burro, sale.
Ingredienti del ragu di carne 46%: polpa di pomo-
doro, carne di bovino 24%, carne di suino 23%,
ortaggi in proporzione variabile (carota, sedano,
cipolla), vino, olio extravergine di oliva, olio di semi
di girasole, sale, piante aromatiche. Parmigiano
Reggiano DOP grattugiato a guarnizione del
piatto.

/SGTV107 LASAGNE ALLE VERDURE )

SURGITAL 2X2,5kg
Ingredienti della pasta 20%: semola di grano duro,
uova, acqua, sale. Ingredienti della salsa 80%:
verdure 40% (zucchine, carote, sedano, melanzane,
asparagi, patate, pomodoro, cipolla), latte intero,
farina di frumento, fecola di patate, burro, funghi
5% (champignon, sfiandrine, porcini, shiitake,
famigliola gialla), Edamer, Grana Padano DOP,
olio extravergine di oliva, olio di semi di girasole,
basilico, sale. Grana Padano DOP grattugiato a
guarnizione del piatto.

-

/SGTV111 MELANZANE ALLA PARMIGIANA
SURGITAL 2X2kg

£Aas
gt
Rt

Ingredienti: melanzane grigliate 33%, mozzarella
7,5%, passata di pomodoro, polpa di pomodoro,
ortaggi in proporzione variabile (sedano, carote,
cipolla), Edamer, Grana Padano DOF, pangrattato,
olio extravergine di oliva, olio di semi di girasole,
burro, basilico, zucchero, pepe, sale.

17



Les sauces en galets %

9

SGTT2509 SAUCE POMODORO )
E BASILICO
SURGITAL 6 X 5009

SGTT2501 SAUCE ARRABIATA )
SURGITAL 6 X500g

\_

SGTT2504 SAUCE CREMA DI )
FORMAGGI
SURGITAL 6 X 5009

SGTT2503 SAUCE CARBONARA )
SURGITAL 6 X 5009

SGTT2510 SAUCE PESCATORA )
SURGITAL 6 X500g

Excellentes et pratiques

Prétes a I'’emploi

IQF
Cdt: 1 kg (sachet refermable)

Meilleure gestion et
contréle du colit denrée

(12-14 galets/ portion)

Rapidité de réchauffage
(1 min /portion, 4 min /sachet kilo)

Sans OGM, sans colorant,
sans conservateur, ni adjuvant

SGTT2502 SAUCE CACIO E PEPE )
SURGITAL 6 X500g

SGTT2506 SAUCE RAGU ALLA )
BOLOGNESE
SURGITAL 6X 5009

SGTT2505 SAUCEPESTOALLA )
GENOVESE
SURGITAL 6X 5009




Les fruits & légumes %

(" RGL1046  ASPARAGINI (petites asperges) N ( rGL1003  POMODORINO A FETTE (tomates cerises

en tranches) i
OROGEL 6X1hkg . ﬁpﬂll\‘.

OROGEL ~ 12X5009

EC

e

J

4 RGL2001 BROCOLI IQF N\ ( RGL2005 CAVOLFIORE ROSETTE (choux fleur) )
OROGEL 3X2,5kg OROGEL 4X2,5kg

4 RGL2003 CARCIOFI CUORI INTERI (coeurs A
d’artichaut) OROGEL 2X2,5kg

RGL2004  CAROTTE DISCO
OROGEL 4X2,5kg

RGL2009 CIME DI RAPA CUBELLO ‘-‘-A\_\ANP‘"\ 4 RGL2007 FAGLIOLINI FINISSIMI (haricots verts fins) )
OROGEL 4X2,5kg OROGEL 4X2,5kg




RGL2010

MINESTRONE (13 LEGUMES)
OROGEL

4X2,5kg

pommes de terre, carottes, tomates,
courgettes, haricots verts, pois,

e
P®  haricots borlotti, chou fleurs, céleri,
B8 poireau, épinards, persil, basilic.

~

MISTO DI VERDURE PER SOFFRITTO
(mélange de légumes a poeler : carottes,
céleri, oignons) OROGEL

12X 1kg

4 RGL2002

PISELLI MEDI (petits pois moyens)
OROGEL

4X2,5kg

SPINACI PORZIONATI (épinards en cubes)
4X2,5kg

OROGEL

CIME DI RAPA
SOAVEGEL 8 X 1KG

fooocly

s I
NUTRIAMO GRANDI VALORI

PASTELLATI
| N\
RGL1054 ARTICHAUTS PANES
1KG OROGEL
f OEG.CT@ ') ;
P e | -
H (5]
|
St ,
R 15
N ] J
4 N\
RGL1053 AUBERGINES «COTOLETTA»
1KG OROGEL
| {(orosey), i
‘- Food Service
i OLETTA
DEMELANZANA T
stre S PER LACUCIHA
Pﬂm-.;y;u)ramt
. ' — J
4 N\
RGL1038 GRAN FRITTO MISTO PASTELLATO
(courgettes, epinards, choux-fleurs,
carottes, poivrons, brocolis)
OROGEL 4X1kg
F- .
Curi 0 e g
it

BRODO (bouillon végétal)

RGL1052 VIRTU DI BRODO 200G OROGEL

UN CONCENTRE
DE SAVEURS NATURELLES

e

e
NUQVARICETTA |07

f) TANTO GUSTO ]
Vit i Biado 7

sans matieres grasses
sans additifs
sans glutamate

sans aromes

sans conservateurs
sans colorants
juste une pincée de
sel.

o

VEGETALE
ottirns anche come
INSAPORITORE

= —




GRIGLIATI
(légumes cuits et grillés préts a I’emploi)

~

RGL1015 MELANZANE GRIGLIATE A FETTE
(aubergines)
OROGEL 4X1kg

ichiamo i
2,

il
mogf""’"%

- J

N )
RGL1025 MELANZANE STICK GRIGLIATE RGL1024 ZUCCHINE STICK GRIGLIATE P\ZZP“
(aubergines grillées _ i (courgettes grillées en SPEC \AL
en batonnets) ﬁ‘ Al batonnets) m
\_P\Zz >
OROGEL 6X1kg sP\"-C‘P‘ O OROGEL 6X1kg

[talian

erfnf‘ chlﬂ“’ atirne
; fTi - dU'HIPergﬁahf(:
:rlrsb fg( d elevata 4
salu

Fm:n:: h‘al frchrama
) ini ol S

RGL1023 PEPERONI STICK GRIGLIATI 4 RGL1033 TRIS GRIGLIATO )
(poivrons grillés en batonnets) (aubergines, poivrons, courgettes)
OROGEL 6X1kg OROGEL 4X1kg

- a [talian
Cunarﬂﬂ e carf
Oﬂgg,el. ”,fsfn prodoy il
salu




Soavegel

NUTRIAMO GRANDI VALOR

SNACKS ITALIENS

8X500G SOAVEGEL

6X1KG SOAVEGEL

4 SVG07 ARANCINI ALLA SICILIANA MIGNON ) SVGO08 FIORI DI ZUCCA PASTELLATI A
1KG SOAVEGEL (40 x 25¢g) SOAVEGEL 6 X 1KG
[ ]
- O\ J
4 , N N\
SVGO06 OLIVE ALL' ASCOLANA 6 x1KG SVGO05 MOZZARELLA IN CARROZZA MIGNON
SOAVEGEL (62x 16g) 4 X1KG SOAVEGEL (50 x 20g)
- AN
4 N N
SVG04 PANZEROTTINI POMODORO SVG112 FIORI DI ZUCCA PASTELLATIVUOTI
MOZZARELLA 8 x 500G SOAVEGEL (VIDES) 3X1KG SOAVEGEL
(20 x 25¢g)
w - a":-—#‘a—{._
/L J
\
/SVG1 13 PANZEROTTINI SCAMORZA EN'DUJA ) SVG114 ARANCINI MOZZARELLA TARTUFO




SNACKS ITALIENS

4 DES116 ARANCINO SICILIANO PROSCIUTTO MOZZARELLA N ( DES111 ARANCINO SICILIANO R

(JAMBON MOZZARELLA) 15 PIECES X 200G ALLA NORMA (TOMATE
(CARTON DE 3 KILOS) DOLCE E SALATI MOZZARELLA AUBERGINE)

= 15 PIECES X 200G
(CARTON DE 3 KILOS)
DOLCE E SALATI

- J

DES112 ARANCIN
POMODORO MOZZARELLA
TOMATE MOZZARELLA)
15 PIECES X 200G
(CARTON DE 3KG)
DOLCE E SALATI

%

/DES1 14 ARANCINO SICILIANO AL RAGU (RAGOUT) )
15 PIECES X 200G (CARTON DE 3KG) DOLCE E SALATI /9551 17 PANELLE SICILIANE

.

-

J

3X2,5KG
(CARTON X3 PIECES)
DOLCE E SALATI

.

4 DES115 ARANCINO SICILIANO SPINACI MOZZARELLA )
(EPINARD MOZZARELLA)15 PIECES X 200G
(CARTON DE 3KG) DOLCE E SALATI




LES CHAMPIGNONS SURGELES

QUALITE
PROFESSIONNELLE
EXTRA

SOIGNEUSEMENT
SELECTIONNES, NETTOYES,
PUIS SURGELES

(" sGF103 A (" URB104 \( urs1o0s ) (" URB106
CEPES ENTIERS CEPES EN CEPES CUBES MIX
EXTRA SURGELES TRANCHES EXTRA || EXTRA SURGELES CHAMPIGNONS
URBANI 8 X 1kg SURGELES URBA- URBANI 8 AVEC CEPES
NI6 X 1kg X 1kg SURGELES

URBANI 10 X 1 kg

(SGF01
FRAMBOISES SURGELEES

6 X1KG ASIAGOFOOD

~

(SGFOZ
MYRTILLES SURGELEES
6X1KG ASIAGOFOOD

'S% Mot

10% DE CEPES

. Granmisto di Funghi

con Porcini 4

SGF112
MELANGE DE
CHAMPIGNONS
SURGELES 6X1KG
ASIAGOFOOD

FRUITS DE PREMIERE
QUALITE

CUEILLIS A LA MAIN JUSTE AU
BON STADE DE MATURITE

SOIGNEUSEMENT
SELECTIONNES

CONGELES UN PAR UN POUR
PRESERVER LE CONTENU
NUTRITIONNEL ET LA SAVEUR.

(SGFOB A /SGF04 A
MELANGE DE FRUITS DES FRAISES SURGELEES
BOIS SURGELES 6X1KG 6X1KG
ASIAGOFOOD ASIAGOFOOD




Les produits de %E)
pommes de terre surgélés

MCC28 FRITES FRY’N’ DIP SKIN ON MCC03 FRITES STEAKHOUSE 9/18 MM
MC CAIN 6X 2,5kg MC CAIN 5X 2,5kg
o 1, 1
y ar

Look artisanal

Extra croustillantes
moelleuse a coeur
Idéales pour la livraison

MCCo4 FRITES TRADISTYLE 11/11

MCCo1 FRITES ORIGINAL JULIENNE 6 MM .
BITEMPERATURE MC CAIN 5X 2,5kg

MC CAIN 5X 2,5kg

Coupe irréguliére biseautée.

Ultra fines,
Moelleuses et fondantes

dorées, longues
o et exceptionnellement

MCC13 FRITES BISTROT STYLE 14mm MCCo8 POMMES CROQUETTES
MC CAIN 5X 2,5kg _ MC CAIN 4X 2,5kg

Réalisées a partir
d’une délicieuse
purée de pommes
de terre fraiches

D’inspiration «<maison»,
texture unique:

Charnues et croustillantes
Golit authentique de bintje

MCCo2 FRITES ORIGINAL 1ER CHOIX 9 MM MCC26 PATATES DOUCES 11/11
MC CAIN 5X 2,5kg MC CAIN 4X 2,5kg

—

Cuisine du Monde

Moins caloriques par rapport
aux frites classiques

colorées et croustillantes

Dorées, longues
et exceptionnellement
croustillantes

Mcco9 POMMES RISSOLEES
MC CAIN 5X 2,5kg

5

Restitution parfaite au four sans
ajout de matieéres grasses

Aussi croustillantes et dorées
qu’a la friteuse



Les poissons & produits de la mer %

LES MOLLUSQUES

FROZEN FOOD

Wi GALANA
\ &

'5‘

5 i

NOIX DE ST JACQUES SANS CORAIL
IQF 10/20 1kg (800g net) GALANA

fGLN027

.

-

CALAMARS NON NETTOYES LUSIT L PV
BLOC 11,2 KG SOAVEGEL

SVG93

KSVG70 POULPE T7 MAROC 500/800 12KG

SOAVEGEL

TUBES DE CALAMAR IQF U5 (7009 net) )
GALANA

GLNO007

GLN212 BABY POULPES 20/40 (MOSCARDINI) F

ENTIERS NETTOYES IQF 1KG (800G NET) GALANA

GLN117  PALOURDES ENTIERES CUITES IQF 60/80
1 kg GALANA

SVG21 VONGOLE C/GUSCIO 60/80 20X500G
SOAVEGEL

SVG115  VONGOLE C/GUSCIO 60/80 24X500G
SOAVEGEL

SFC009  PALOURDE ENTIERE VP (SOUS-VIDE)

60/80 1KG (X10) SURGELES SEAFOOD




LES POISSONS

= M
5 i
\‘,‘ ——— < /
‘.!i ~ = %/
Y - ” J
¥
M
o8
) g
&
:.,\‘\
)
1 GLNO21 FILET DE COLIN D'ALASKA CONGELE 1QF 1KG
120/150 (800GR NET) GALANA
4 GLN122 FILET DE SOLE A PLAT 80/120 A ;.

SFC003 FILET DE BAR AVEC PEAU 800G R
2KG GALANA

- Y I ——
i 4 3 v ) -
B

F
DORADE SEBASTE AVEC PEAU 1Q
200/300G (X5) SEAFOOD

~—— SFCoo04

SAUMON KE AU
TA SANs p
180/200G (X5) SEAFOOIE)AU




LES POISSONS

L. I‘LE._:; / ” - %'\
UD sans PEAU 160/180G !
E 5KG SEAFOOD

) KSVG69 FILET DETHON PINNE GIALLE 2 X+/-2KG )
SFCO006 FILET DE SANDRE AVEC PEAU LOPEZ SOAVEGEL

70/220G (X5) SURGELES SEAFOOD
200 bEIS > SEAFOO SFC001  STEAK DE THON IQF 180/200G (X10)
SEAFOOD

S J




LES CREVETTES/ GAMBAS/SCAMPIS

GLN102 SCAMPIS IQF 26/30 DECORTIQUES DEVEINES 1KG (800G NET) GALANA
GLN101 SCAMPIS IQF 21/25 DECORTIQUES DEVEINES 1KG (800G NET) GALANA
GLN115 SCAMPIS IQF 16/20 DECORTIQUES DEVEINES 1KG (800G NET) GALANA
GLN110 SCAMPIS IQF 13/15 DECORTIQUES DEVEINES 1KG (800G NET) GALANA - PC

GLN114  SCAMPIS 13/15 1KG BLACK TIGER A/C EP R
(800GR NET) GALANA
GLN201  GAMBAS 1KG 16/20 BT IQF I\ =
(800G NET) GALANA
4 N\
GLN205 GAMBAS 1KG 8/12 BT SEMI IQF GLN103  SCAMPIS IQF 1KG 8/12 EP (800G NET) GALANA
800G NET) GALANA GLN111  SCAMPIS IQF 16/20 EP 1KG (800G NET) GALANA

SVG23 GAMBAS ARGENTINE L1 C/B
6X2KG IQF SOAVEGEL




POISSONS - DIVERS

— "‘»\

d "
o ey N
o) S

3
N
b
-~
)

e

r

,.
)

£

,’: -
X

74
A

| GALANA

FROZEN FOOD

A,

Sl

£

i

A EVISC. i
RA DI PARANZA EY/ cnES
SVG110 fﬂ'gffneﬁ DE POISSONS EVISCERE

POUR FRITURE) 2,5KG SOAVEGEL

GLN124 CUISSES DE GRENOUILLE IQF 13/15 NON A

IONISEES 1KG GALANA
GLNO022

CUISSES DE GRENOUILLE IQF 16/20 NON
IONISEES 1KG GALANA

(TENTACULES DE SEICHES,
POULPE, COQUE, ANNEAUX DE

CALAMARS, CREVETTES)

GLNO18

MELANGE DE FRUITS DE MER -
SANS MOULES SURGELE
(800G NET) 1 X 10KG GALANA




Glaces, sorbets & desserts glaceés %

SHAERCALPD 5 /0SS
____________________________________________ YOZOR

DESSERTS GLACES INDIVIDUELS

) ) ) )

3

Pizzo di Calabria

(CLPFS45

TARTUFO PISTACCHIO
CALLIPO 12X 1109

4 CLPFS019

TARTUFO CAFFE E PANNA
CALLIPO 12X 1109

(CLPFSO18

TARTUFO NOCCIOLA
E CIOCCOLATO CALLIPO

/CLPFSO42

TARTUFO LIMONCELLO
CALLIPO 12X 110¢g

12X 110g

SORBETS

(CLPFSO14 SORBET CITRON DE ) )
SICILE CALLIPO 1X 2,51

(CLPFSOZS SORBET ORANGE
ALLONGEE DE CALABRE
CALLIPO 1X 2,51

SORBET FRAMBOISE )
CALLIPO 1X 2,51

(CLPFSO41




_ GElHTEHIH BHllIPl]

Pizzo di Calabria

VANILLE )
CALLIPO 1X 4,751

4 CLPFS021

KCLPFSOH

CHOCOLAT
CALLIPO 1X 2,51

~

J

4 CLPFS030

NOISETTES )

CALLIPO 1X 4,751

PISTACHE DE SICILE )
CALLIPO 1X 4,751

v‘?

..—-.;-

4 CLPFS028

[CLPFSO17 STRACCIATELLA

CALLIPO 1X 2,51

~

4 CLPFS016 FRAISE A

CALLIPO 1X 2,51

4 CLPFS012 FIORDILATTE

CALLIPO 1X 2,51

KCLPFSOZ7
CALLIPO 1X 4,751

MELON )

FIORDILATTE
ALUAMARENA
CALLIPO 1X2,51
CALLIPC

CLPFS038

NOIX ET FIGUES )
DE CALABRE
CALLIPO 1X 4,751

4 CLPFS026

NOIX DE COCO )
CALLIPO 1X 4,751

4 CLPFS010

CAFE )
CALLIPO 1X2,51




Les patisseries surgélées

@ Les gdateaux Dolcefreddo Moralberti Baked représentent la passion et le dévouement au travail.

e La pdte brisée et la génoise sont cuites selon la recette originale de la tradition pdtissiére italienne.
(B
dol %‘}LBERT@!

Les matiéres premiéres sont rigoureusement fraiches et travaillées a la main, de la ricotta aux ceufs
en passant par les pommes, pelées a la main et déposées sur le gdteau,
comme le ferait un chef patissier de haut niveau.

MRBO1 TIRAMISU TRANCIO MRBO02 TIRAMISU CLASSICO
1KG  MORALBERTI 10X120GR MORALBERTI
WS\ON WS\O/EN
«PORTION INDIVIDUELLE» "SPECIAL BUFFET"
DEUX COUCHES DE BOUDOIRS TREMPES DEUX COUCHES DE BOUDOIRS TREMPES
DANS DU QIR(?P OE CAFL, D4ANG DU SIROP DE CATE,
AVEC DE LA CREME DE MASCARPONE, AVEC DE LA CREME DE MASCARPONE,

SOUPOUDRE DE CACAO. GOUPOUDRE DE CACAO.

MRB14 CHEESE CAKE FRAGOLINO DI BOSCO MRB13
1,2KG MORALBERTI

PROFITEROLLES CHOCOLAT 1,3KG
MORALBERTI
CNEESE CAKE TRAGOLINO PROFITEROLLES
DI BOSCO CNOCOLAT
S S
UNE COUCHE DE BISCUIT CROUSTILLANT CH(?UX BEIGNETS TOURRES
SQURMONTEE DE MOUSSE DE RICOTTH, A LA CREME CHANTILLY RECOUVERTS
DECOREE DE GLACAGE A LA FRALSE

D'UNE CREME AU CHOCOLAT AU LALT.
ET FRATSES DES BOIS.

W

o, st
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( MRBO04 ?le-:(‘;\ b:\:g;\AT:EI:‘I;:.BERTI ) ( MRB06 ,SWI:)CRI-II‘E-I;:I;)I::'ONDA 1,2KG )
 grya NERA SACHER ROTONDA
@%‘N %5\0/‘%

- PRETRANCHE 12 PARTS -

T GATEAU EPONGE AU CACAO REMPLI OF CHANTILLY, .

CERISES NOIRES ET SIROP DE CERISE NOIRE,
DECORE AVEC DES CUILLEREES DE CREME,
“'DES COPEAUX OE CHOCOLATET

DES CERISES ROUGES CONFITES.

TROIS COUCHES DE GENOTSE AU CACAO
TARTINEES DE CONFITURE D ABRICOTS,

RECOUVERTES D'UN GLACAGE AU CACAO ET AUX

NOISETTES.

MRBO5 CROSTATA PERE CIOCCOLATO
1,3KG MORALBERTI

CROSTATA
PERE CIOCCOLATO

Ny
PATE BRISEE ET GENOISE, TOURREE 4 LA CREME DE
CACAO ET AUX POIRES, DECOREE DE COPEAUX DE
CNOCOLAT ET O'UN GLACAGE A L' ABRICOT.

MRB12 CROSTATA FICHI E NOCI 1,3KG
MORALBERTI

CROSTATA
FICNI £ NOCI

=y

PATE BRISEE ET GENOTGE GARNIE DF CREME,

RECOUVERTE DE NOIX, NOISETTES, FIGUES.
GLACAGE ABRICOT.




MRBO07 TORTA CAPRESE 1,2KG
MORALBERTI

)=

CROSTATA DI FRUTTA ROTONDA
1,5 KG MORALBERTI

TORTA CAPRES

: ol . - 0
*® ey T

~ PATE O CACAO AUX AMANDES,
DECOREE DE QUCRE GLACE.

CROSTATA DL tRUTTA

ROTONDA

%\O/f\a

PATE BRISEE ET GENOTSE TARCIE A LA CREME
PATISSIERE DECOREE DE FRUITS MELANGES ET
DE GELEE D'ABRICOTS.

[ MRB09 CROSTATA LIMONE ROTONDA ] [ MRB10 CROSTATA LIMONE FLAMBE ]
1,2KG MORALBERTI 1,2 KG MORALBERTI
CROSTATA LIMONL CROSTATH
ROTONDA LIMONE TLAMBE
%3\04%9 @%N
PATE BRIGEE GARNIE DE CREME DE CITRON, : . .
GENOTGE DECOREE PATE BRIGEE ET GENOISE FARCIE

GLACAGE ABRICOT ET SUCRE GLACE.

A LA CREME AU CITRON, DECOREE OF

MERINGUE FLAMBEE.




PASTICCINI DE LUXE MIGNON 1,2KG
MORALBERTI

[ MRB111

PASTICCINI
Dt LUXE MIGNON

Ny

MELANGE DE PATISSERIE A LA CHANTILLY,
CACAO, NOISETTE ET CREME DE CATE
ET FRUITS CONTITS.

€ Aistian

4 DCDO1

BABA AU RHUM - 10 PIECES X 100G )
(CARTON DE 1KG) DI CRISTIAN

PATISSERIE SURGELEE A CUIRE

36

CROSTATA MELE ROTONDA 1,3KG

) ( MRB15

MORALBERTI" . o ]
w‘ oy v 'lE"[, ; ';"' -\
- CROSTATA ‘
MELE ROTONDA -
w.-fl s \o/
. PATE SABLEE ET FINE COUCHE DE GENOTSE |
" RECOUVERTE DE POMMES FRATCHES BROSSEES, N o
¢ GLACAGE A LAGELEED 4BRICOTS, e

KGLN334

MOELLEUX CHOCOLAT 24 X 90G BELDESSERT A

90g /piéce

Hauteur: 3,4 - 3,6cm

Doimene:aazen
CUISSON:

35-40"" micro-ondes a 800-900 W
12-13 “au four a 200°C

=

ik [ Chocolat [ =







“eL ro/)foo

DISTRIBUTEUR DE PRODUITS
ALIMENTAIRES ITALIENS

PRODUITS PREMIUM
& MARQUES FORTES

f» ma

Livraison 12 camions
du lundi au vendredi Bi-iempémhlres

Saar-Lor-Lux

i
HORECA

DISTRIBUTION

il

s )\
Tl S msThRuTEURS

- AU SERVICE DES PROFESSIONNELS -

i (=]n] i
ooo
4000 m2

de stockage
(dont chambre froide

et congélateur)

) @ ;

2500 références Norme d'hygiéne Expertise et

de produits HACCP implantation
dlimentaires chez Cerlification BIO toutes solufions
Eurofood LU-BIO-06 cafés
plus de 1000 nique
références de vins SA\:;;oI:ns

chez Eurovin




